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.American journal of viticulture and enology

Short Exposure to Sublethal Temperature Facilitates Dormancy Release In Grapevines

D'lJlT~ ~191l)iI nrUmil:l.1 D'l.Ijl9 nrruunn ~1.Imn 1~19'l) n1.l9\Ui'I:l.jlOll.l'llNlli'l

.i'I"T\U:l.Dlll\UI'll m'i'l~ I~)I'\U D"3ljl

t"9nil '11<~In:l.'n ,~:l.j1nn\!J ~)) ,~:l.j1nn\!J ill\!Jil ') n1<T:l.'il:l.1Jl j190 'Oil 11.In~ •
.nI'UllI~'il ma-om m-na: il1<:l.ililj109:l. C"1<lnnil C'j1IJl'lill 'DUil



.--

-2-

:D'N:li'l D'9'1I0~ on"ni'l~ N1

rurr nun mom D'9011 D'jl90 'm'N~ nljl'"T:l IJ'1I1 Di'I:l\UD'lI~nNi'I .1

i'Ijl'"T:li'l'N~nn .2

nI)'XI X~llil m-nan 't)lll~'~ "I'n'il IIn'lI:J. n'lI"1n n'Ij7':J.~ ~llil ,nxnil

'nI':J. :J.IOilXlil ilT Iln'lI .IIn'lI:J. OIO'9~ ~:J.j7nilln'lI"1n n'Ij7':J. ':J.1I1Iln'lIil

.191:J.'j7nnil mnna 'nI':J. o'xnnill

.nJnn '109 l'~i'I:l nn\Ujlni'li'l lnll~ D'\Ujl:ln 11N~'lI~ 'n'ln\U D'jlln'li'l 'IN~
.i'ITN\u11~n'lIl~jlni'l manon -ru-n t'\jlmn run» IT-rnrr nun

, ,IN 'nN ,IN 'nN

nn-nn n'lIl~jlni'l nonon ~1I:l"T'jl9n nonon ~1I:lD\U
n'lIl~ilni'l


